VALLE DE RAPEL

84°% CHARDONNAY

Como variedad primaria, aporta mineralidad,
frescura y una equilibrada acidez acompanada de
agradables notas a frutas citricas.

13% PINOT GRIGIO

Esta variedad aporta aromas citricos y flores blancas,
asi como frescura en el paladar.

3% PINOT BLANC

Aporta un excelente volumen en el paladar resultante
del trabajo en barrica. Esta variedad le entrega un
toque sutil de durazno blanco y lima.

Amarillo pédlido con notas verde claras.

Buena expresién de mineralidad, citricos, lima, durazno
blanco y un toque de flores blancas.

Gran equilibrio entre fruta y roble. Elegante, complejo,
jugoso y fresco. Buen balance entre la acidez y un final
ligeramente dulce.

Perfecto con mariscos, pavo, pollo e incluso pasta.
Servir entre 12y 13 °C de temperatura.
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