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FRONTERA

SAUVIGNON
BLANC

-V A L L E C ENTRAL -
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Ideal para acompanar mariscos, pescados con salsas livianas
y ensaladas.
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- VARIEDAD  100% Sauvignon Blanc.

- COSECHA 100% manuval en marzo.

- SUELO Aluvial con buena permeabilidad.

- GUARDA En tanques de acero inoxidable durante 2 meses.
- COLOR Amarillo verdoso brillante.

- AROMA Cardcter frutal, con notas ciiricas y aroma a pera.
-BOCA liviano, fresco y balanceado.

www.fronterawines.com




