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D.O. MARCHIGUE, VALLE DE COLCHAGUA

GRAN

CEPAS ANALISIS
— PRESERVANDO LA NATURALEZA—
FECHA DE EMBOTELLADO ENOLOGO
VINEDO DE ORIGEN Vifiedo Palo Santo, D.O. Marchigiie, valle de Colchagua, ribera

del rio Tinguiririca.

DESCRIPCION DEL VINEDO El vifiedo Palo Santo se ubica a 180 metros sobre el nivel del mary
se extiende a lo largo de pendientes y terrazas cercanas a la ribera
sur del rio Tinguiririca. Las parras corresponden a una seleccién
masal pre-filoxera y son conducidas en espaldera vertical.

ANO DE PLANTACION 2003-2005.
SUELO Aluvial, con suaves pendientes de origen granitico y arcillas rojas.
También hay terrazas originadas por el depésito de materiales

arrastrados por el rio Tinguiririca.

CLIMA Mediterraneo con estacién seca prolongada. Las temperaturas son
moderadas por la influencia del rio Tinguiririca y brisas costeras.

COSECHA Entre 22 de marzo y 5 de abril.
BODEGA VINIFICADORA Bodega Peumo.
VINIFICACION Se seleccionan los racimos y se despalillan, luego caen por

gravedad a los estanques de fermentacién. Dicho proceso se
realiza en tanques de acero inoxidable y dura en total 9 dias. La
fermentacién malolactica se realiza de manera natural. A
continuacién, el vino cumple su periodo de guarda en barricas de
roble francés y fudres. Finalmente, la estabilizacién de este vino
ocurre de manera natural, sin tratamientos, durante la crianza en
barricas.

GUARDA El vino fue criado durante 12 meses 80% en barricas de roble
francés (91%) y roble americano (9%), 19% de primer uso y 81% de
segundo y tercer uso; y 20% en fudres.

POTENCIAL DE GUARDA Beber ahora o en los préximos 5 afios.

NOTA DE CATA Pdrpura oscuro e intenso. Con notas a cerezas, ardndanos y un
toque de pimienta negra. En boca posee una gran concentracién
de sabores, de textura suave casi sedosa que enmarca taninos muy

suaves, y que se asoman al principio de su largo final.

MARIDAJE Carnes rojas, comida mexicana y quesos.
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