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 D.O. PEUMO, VALE DO CACHAPOAL 

enólogo
Marcio Ramírez.

vinhedo de origem 
Viñedo Peumo, Quadra 27, D.O. Peumo, vale do 
Cachapoal.

descrição do vinhedo
O vinhedo Peumo se localiza a 170 metros de 
altitude e se estende ao longo do rio Cachapoal, 
em terraços das colinas da Cordilheira da Costa. 
As videiras são compostas por estacas 
pré-�loxera e são assentadas em treliças verticais 
e cordões. Os solos são profundos e por terem 
uma primeira camada de argila retêm a 
umidade, o que permite à videira permanecer 
ativa até o �nal da colheita, além de controlar seu 
vigor e crescimento.

ano de plantio
1990.

solos
Associados às margens do rio, tipo 
franco-argiloso, aluvial profundo.

clima
Mediterrâneo com estação seca prolongada. Sem 
temperaturas extremas, com dias quentes e 
noites amenas, moderadas pela in�uência do Rio 
Cachapoal e do lago Rapel.

A temporada 2021-2022 foi caracterizada por 
uma primavera mais fresca e um verão 
ligeiramente mais quente. No entanto, no 
momento da colheita foram registradas
temperaturas levemente mais frescas, o que 

permitiu esperar corretamente a maturação dos 
Carmenere. Os vinhos desta temporada 
apresentam uma maior concentração, cores mais 
intensas e um per�l mais fresco, destacando-se 
pelo frescor, qualidade e elegância.

colheita
6 a 13 de maio.

adega
Bodega Peumo.

vinificación 
Seleção manual dos cachos e bagas. As uvas 
caem por gravidade da mesa de triagem para a 
cuba, fermentando em seguida durante 9 dias. 
Após a maceração pós-fermentativa de 10 a 20 
dias, é removido das cubas e é realizada a 
fermentação malolática em tanques de aço 
inoxidável, para �nalmente, repousar em 
barricas.

envelhecimento
9 meses em barricas de carvalho francês (60% de 
primeiro uso e 40% de segundo e terceiro uso).

potencial de guarda
Consumir ou nos próximos 8 anos.

nota de degustação
Violeta escuro e profundo. Um vinho fresco e 
composto, mostrando o aspecto picante do 
Carmenere, com algo de pimenta vermelha 
assada, cinzas, frutos vermelhos e especiarias 
para assados. De corpo médio e bastante 
re�nado no paladar, apresenta frutas suculentas 
e um �nal longo e suave. Sempre uma expressão 
elegante de Peumo.

harmonização
Todos os tipos de carnes vermelhas grelhadas e 
marinadas picantes ou agridoces, coelho e 
queijos maduros.

Carmene�

análisis
álcool
pH
acidez total 
(ácido tartárico)

açúcar residual 
 

data de engarrafamento
Setembro de 2023

variedades
carmenere  
 

14,5° vol%
3,43

5,24 g/L
 

98,85%

cabernet sauvignon 1,15%

2,37


