
APELACIÓN: Valle Central.

COSECHA: Cosecha manual y mecánica durante Abril.

SUELO: Aluvial y coluvial.

GUARDA: Tanques de acero inoxidable durante 8 meses.

COLOR: Color rojo violáceo. 

NARIZ: Fresco y afrutado. Notas de fruta roja y tostado suave.

BOCA: Buen cuerpo, sabor suave, armónico, equilibrado y 
persistente.

FOOD PARING:  Disfrutar con carnes rojas, quesos maduros, carnes 
a la parrilla y asadas. 

 Servir a una Tº de 15-20º C.

VARIEDAD

CABERNET 
SAUVIGNON
Desde los viñedos seleccionados de Sunrise, nacen nuestros 
vinos. Vinos llenos de vida, maduros con sabores vibrantes. 
Cosechamos la energía única de estos hermosos lugares 
para iluminar tu copa.


